
Les formules apéritives
- Le cocktail 12 pièces
- Les planches fleuries



Comment commander ?
Communiquez-nous tous les détails de votre événement, notre spécialité c’est le sur-mesure 

Du lundi au vendredi (hors jour férié)

Nous sommes disponibles de 9h à 18h

Délais de commande : 5 jours

Retrouvez nos dernières actualités sur le site

www.llconcept.fr

Vos contacts privilégiés :

Mathilde MANUALI| 07 57 81 21 64 

mathilde@llconcept.fr

Florence DEHAYNAIN| 06 07 25 84 08 

florence@llconcept.fr
>> Je passe commande

http://www.traiteur-paris-llconcept.fr
mailto:mathilde@llconcept.fr
mailto:florence@llconcept.fr
https://forms.gle/yQBBjV2ZLqQSFa399


44€ h.t / pers.

au forfait sur la base de 
40 à 79 pax 

40€ h.t / pers.

au forfait sur la base de 
80 et +100 pax  

En option

Boissons softs et alcoolisées

Le cocktail 12 pièces
Assortiment de pièces salées et sucrées au choix - format idéal pour les prestations de 1h30 ou moins

Composition
Assortiment de pièces cocktail et de pièces lunch - en fonction de 
la typologie de l’événement et des convives attendus nous 
ajusterons notre proposition. 

Exemples de pièces cocktail : 
Bouchées de types petits fours - pic de saumon gravlax, thon fumé 
en chapelure… 

Exemples de pièces lunch : 
Petits sandwichs de types bagels, wraps, clubs, mini burgers…

Les prix s’entendent en hors taxes et hors boissons

Inclus

Alimentaire            Matériel              Personnel         Livraison



Les pièces cocktail salées froides et 
chaudes 🔥
3 pièces par personne

Les carnées
Boeuf mi-cuit en chapelure d'herbes pointe de 
wakamé        
Pince de caille curry carotte et pois gourmand
Burger de boeuf, cheddar, pickles

Les immersions 
Thon fumé en chapelure d'herbes, gingembre confit 
et pamplemousse
Galette de blé noir, saumon fumé raifort et wakamé

Les échappées du potager  
Sablé carotte jaune et thym
Roulé de comté aux champignons

Le cocktail apéritif - 12 pièces
Le détail de votre proposition

Les pièces lunch froides
3 pièces - soit 6 pièces cocktail par pers.

Oeufs toqué piperade et basilic
Chicken rolls boursin, tomate et romaine
Wraps de fish & chips, carottes et fenouil aux 
citrons confits

Les planches fleuries
60g par personne

à partager - assortiment de fromages, charcuterie, 
mezze (falafels et tartinables) accompagné de 
pain et légumes croquants

Composez votre cocktail sur-mesure et 
choisissez vos pièces
Contactez-nous pour recevoir le listing complet de 
notre carte 



Les végétariennes 

40% de nos pièces sont végétariennes ou 
végétaliennes

Les poissons et crustacés

30% de nos pièces sont à base de poissons 
et crustacés

Présentées en mono produits, assortiment de toute la gamme proposée (une vingtaine de pièces différentes)à partir de 100 personnes. 
En livraison, elles sont présentées en assortiment par “famille alimentaire”

Zoom sur …. les pièces cocktails 
Idéales pour l’accueil ou sur un événement en passage plateau ou déposées sur le buffet 

30% de nos pièces sont à base de viande et 
volaille - nous ne proposons pas de porc

Les viandes et les volailles

1,65€ h.t / pièce

La pièce supplémentaire



Les Dwich’s

En version froides et chaudes ; Bun’s, 
bagels, clubs sandwich, wraps, pitas. 
Ils existent aussi en format “plat à 
emporter” pour vos caterings.

Toujours proposés avec une alternative 
végétarienne.

Les oeufs toqués

Véritable coquille d’oeufs coupés au 
laser, les oeufs toqués sont des oeufs 
brouillés proposés en version 
végétarienne, au saumon ou à la truffe.

Servi avec une cuillère en bois ou inox

Présentées en mono produits, assortiment de toute la gamme proposée (une vingtaine de pièces différentes) à partir de 100 personnes. 
En livraison, elles sont présentées en assortiment par “famille alimentaire”

Zoom sur …. les pièces lunch
Plus généreuses que les pièces cocktail, elles rassasient les appétits des plus gourmands et se déclinent en version chaude

Les Salades Radieuses

Salade Signature du chef Stéphane 
Saclier avec lequel nous collaborons, 
ses salades sont étonnantes et 
incroyablement fraîches et délicieuses. 
Composition 100% veggie

Les Tartelettes et les quiches

Sur une pâte feuilletée, à déguster 
froides ou chaudes, nos tartelettes se 
déclinent en version végétarienne et 
aux légumes de saison. 
Pratiques à déguster et gourmande, 
elles sont un succès auprès des 
convives

3,3€ h.t / pièce

La pièce supplémentaire



Les planches fleuries - P1
Pratiques, les planches se déposent facilement sur les buffets ou vos tables à disposition sur le lieu de votre 
événement.  Gourmandes elles régalent vos convives lors de l’apéritif.

Composition
Planche de 1kg soit 200g par personne

Assortiment de fromages AOP et AOC, beurre demi-sel

Assortiment de charcuterie Coppa, Jambon sec… cornichons et olives 

Véritables falafels servi avec leur sauce tahini et pain pita 

Assortiment de caviar d’aubergines, artichaut, houmous, tomatade, 
tapenades, tzaziki, servi avec des légumes croquants (crudités) et des 
gressins 

Fruits secs et oléagineux

Assortiment de pain tranché, aux céréales, au levain…

Alimentaire                    Matériel              Personnel              Livraison

Inclus dans la prestation En option

Boissons softs et alcoolisées

33€ h.t / pers.

au forfait sur la base de 
40 à 79 pax 

29€ h.t / pers.

au forfait sur la base de 
80 et +100 pax  

Les prix s’entendent en hors taxes et hors boissons



En option

Boissons softs et alcoolisées

Les planches fleuries - P2
Pratiques, les planches se déposent facilement sur les buffets ou vos tables à disposition sur le lieu de votre 
événement.  Gourmandes elles régalent vos convives lors de l’apéritif.

Composition
Planche de 1,6kg soit 320g par personne

Assortiment de fromages AOP et AOC, beurre demi-sel

Assortiment de charcuterie Coppa, Jambon sec… cornichons et olives 

Véritables falafels servi avec leur sauce tahini et pain pita 

Assortiment de caviar d’aubergines, artichaut, houmous, tomatade, 
tapenades, tzaziki, servi avec des légumes croquants (crudités) et des 
gressins / Fruits frais, fruits secs et oléagineux 

Assortiment de pain tranché, aux céréales, au levain…

Assortiment de makis et california rolls servi avec sauce soja salée et sucrée, 
gingembre, wasabi 

Petits sandwichs (bagels, clubs, wraps) et mini quiches 

Alimentaire                    Matériel              Personnel              Livraison

Inclus dans la prestation

44€ h.t / pers.

au forfait sur la base de 
40 à 79 pax 

40€ h.t / pers.

au forfait sur la base de 
80 et +100 pax  

Les prix s’entendent en hors taxes et hors boissons



Les formules boissons
- Les softs
- Le vin + soft
- La bière + soft
- Le champagne + soft 
- La carte des boissons en extra



La formule Soft
10€ h.t / pers.

au forfait sur la base de 40 à 59 pax 

8€ h.t / pers.
au forfait sur la base de 60 à 79 pax 

7€ h.t / pers.

au forfait sur la base de 
80 et +100 pax  

Les prix s’entendent en hors taxes et hors boissons

Composition

Les softs
sur la base d’une fontaine pour 30 personnes

Fontaine de thé glacé ou citronnade
Cocktail sans alcool Necense 
Sodas (coca-cola sur demande)
Eaux pétillantes

Une réserve est prévue et est comptée si elle est entamée avec 
accord et signature du client

En option

Autres boissons 

Boissons             Matériel       Glaçons        Personnel          Livraison

Inclus dans la prestation



La formule Vin + Soft
Composition
Les vins blancs et rouges - 50% de chaque
sur la base d’une bouteille pour 4 personnes, soit 1,5 verres

Petit Chablis 
Pessac-Léognan, La Louvière

Les softs
sur la base d’une fontaine pour 30 personnes

Fontaine de thé glacé ou citronnade
Cocktail sans alcool Necense 

Une réserve est prévue et est comptée si elle est entamée avec 
accord et signature du client

En option

Autres boissons 

Boissons             Matériel       Glaçons        Personnel          Livraison

Inclus dans la prestation

13€ h.t / pers.
au forfait sur la base de 40 à 59 pax 

10€ h.t / pers.
au forfait sur la base de 60 à 79 pax 

9€ h.t / pers.

au forfait sur la base de 
80 et +100 pax  

Les prix s’entendent en hors taxes et hors boissons



La formule Bière + Soft
Composition
La bière blonde 
sur la base d’un fût pour …

La Brasserie Fondamentale 
Autre bière 

Les softs
sur la base d’une fontaine pour 30 personnes

Fontaine de thé glacé ou citronnade
Cocktail sans alcool Necense 

Une réserve est prévue et est comptée si elle est entamée avec 
accord et signature du client

Boissons             Matériel       Glaçons        Personnel          Livraison

Inclus dans la prestation En option

Autres boissons 

14€ h.t / pers.
au forfait sur la base de 40 à 59 pax 

12€ h.t / pers.
au forfait sur la base de 60 à 79 pax 

11€ h.t / pers.

au forfait sur la base de 
80 et +100 pax  

Les prix s’entendent en hors taxes et hors boissons



La formule Champagne + Soft
Composition
Le Champagne

sur la base d’une bouteille pour 4 personnes, soit 1,5 verres
Champagne De Saint Gall, Blanc de Blancs, Premier cru 

Les softs

sur la base d’une fontaine pour 30 personnes
Fontaine de thé glacé ou citronnade
Cocktail sans alcool Necense 

Une réserve est prévue et est comptée si elle est entamée avec 
accord et signature du client

Boissons             Matériel       Glaçons        Personnel          Livraison

Inclus dans la prestation En option

Autres boissons 

17€ h.t / pers.
au forfait sur la base de 40 à 59 pax 

15€ h.t / pers.
au forfait sur la base de 60 à 79 pax 

14€ h.t / pers.

au forfait sur la base de 
80 et +100 pax  

Les prix s’entendent en hors taxes et hors boissons



Les boissons softs - froides et chaudes
Extrait de notre offre boisson en livraison

Les boissons froides - à l’unité
 
Les jus de fruits de l’Atelier patrick Font au litre …………………………………………………. 6,5 €
Les sodas (coca-cola, schweppes…) …………………………………………………. 6 €
Le kombucha …………………………………………………. 11€
Les eaux plates et pétillantes au Litre ………………………………………………… 2,4 €
Les eaux en bouteilles Eau Neuve …………………………………………………. 2,2 €
Les fontaines d’eaux aromatisées (30 verres) …………………………………………………. 28 €
Les fontaines de thé glacé ou citronnade (30 verres) …………………………………………………. 49 €

Les boissons chaudes - à l’unité
Les thermos de thé et café en 2L …………………………………………………. 15 €
Machine Nespresso + capsules café et déca/capsules …………………………………………………. 1,5 €

Nos conseils de calculs pour prévoir suffisamment de boissons pour vos convives

Pour les eaux : 1 bouteille pour 2 en été, 1 bouteille pour 4 en séminaire
Les sodas : 1 bouteille pour 8 ou 12
Les fontaines d’eaux et de citronnades : 1 fontaine pour 30 verres
Les thermos de café : 1 thermos pour 20



Les boissons alcoolisées
Extrait de notre offre boisson en livraison

Les boissons alcoolisées
 
La bière parisienne au fût (30L - 120 verres) ………………………………………………….150 €
La fontaine de cocktail classique (30 verres) ………………………………………………….115 €
La bouteille d’alcool fort + soft 75cl …………………………………………………. 43 €

Les vins et les bulles  - à l’unité
Le champagne Saint Gall …………………………………………………. 38 €
Le Prosecco ou le Crémant de Bourgogne …………………………………………………. 18 €
Le vin blanc Fumées blanches - Sauvignon …………………………………………………. 15 €
Le vin blanc Petit Chablis …………………………………………………. 20 €
Le vin rouge Bordeaux - La tour le Pin …………………………………………………. 15 €
Le vin rouge Pessac-Léognan - La Louvière …………………………………………………. 24 €

Nos conseils de calculs pour prévoir suffisamment de boissons pour vos convives

Pour les vins et le champagne : 1 bouteille pour 4 (1,5v) ou 1 bouteille pour 6 (1v/pax)
> Prévoyez une réserve pour les boissons pour ne pas manquer - à valider contre signature 


